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Método indirecto para determinar punto de ebullición 

Se sabe que en el agua en Quito hierve a 91°C por efecto de la presión que es mas baja 
con comparación con la del nivel mar. El presente experimento busca establecer si el 
punto de fusión y ebullición, de compuestos orgánicos sólidos y líquidos, 
respectivamente, requieren una mayor cantidad de energía calorífica en comparación con 
un punto de referencia (en este caso agua). 

Experimento: 

a) Materiales y reactivos 

• Cuchara o contenedor metálico 

• Vela 

• Fósforos 

• Azúcar 

• Acetona (de uñas) 

• Alcohol etílico o alcohol antiséptico 

• Mantequilla (ácido butanoico) 

• Vinagre 

b) Método 
Líquidos 


• Colocar una vela en un sitio donde no le llegue corrientes de aire de tal modo que 
pueda afectar su flama. 

• Colocar en una cuchara agua hasta casi el borde. 

• Colocar la cuchara sobre la vela y caliente el agua haciendo movimientos 
circulares con el fin de homogenizar la temperatura del agua. 
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• Con un cronómetro tome el tiempo que tarda en hervir el agua (cuando burbujea) 
y anótelo en la Tabla N°l. 

Nota: La razón por la cual burbujea un líquido cuando este hierve es porque la base del 
contenedor (olla) está más caliente por estar más cerca de la llama de la cocina, por ello, el agua 
en el fondo pasará al estado gaseoso más rápido y, por el hecho de encontrarse en este estado, 
saldrá desde el líquido hasta la atmósfera. 

• Repita este procedimiento para el resto de sustancias líquidas (acetona, alcohol, 
vinagre) 


CUADRO N°l. Tabla de datos. 


Sustancia 

Tiempo 

Agua (Punto de ebullición: 91°C) 


Acetona 


Alcohol 


Vinagre 



• Ordene de menor a mayor las sustancias en función del tiempo que les tomó 
hervir. 

• Si las sustancias hirvieron en un tiempo menor que el agua, la temperatura de 
ebullición estará por debajo de los 91°C. Caso contrario, si tardaron más tiempo 
en hervir en comparación con el agua, su punto de ebullición estará por encima de 
los 91°C. 

• Consulte en internet el punto de ebullición de cada sustancia y compare con sus 
observaciones. 


Sólidos 


• Colocar una vela en un sitio donde no le llegue corrientes de aire de tal modo que 
pueda afectar su flama. 

• Colocar en una cuchara una cantidad de azúcar similar a la de agua en el 
experimento anterior. 

• Colocar la cuchara sobre la vela y caliente el azúcar. 

• Con un cronómetro tome el tiempo que tarda en fundirse el azúcar y anótelo en la 
Tabla N°2. 
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• Continúe calentando el azúcar fundido y tome el tiempo en que empieza a 
burbujear enérgicamente la sustancia y anótelo en la Tabla N°2. 


CUADRO N°2. Tabla de datos. 


Sustancia 

Tiempo 

Agua (Punto de ebullición: 91°C) 


Azúcar (Punto de fusión) 


Azúcar (Punto de ebullición) 


Mantequilla (Punto de fusión) 


Mantequilla (Punto de ebullición) 



• Repita este procedimiento para la mantequilla. 

• Ordene de menor a mayor las sustancias en función del tiempo que les tomó 
fundirse y, posteriormente, ebullir. 

• Si las sustancias hirvieron en un tiempo menor que el agua, la temperatura de 
ebullición estará por debajo de los 91°C. Caso contrario, si tardaron más tiempo 
en hervir en comparación con el agua, su punto de ebullición estará por encima de 
los 91°C. 

• Consulte en internet el punto de fusión y ebullición de cada sustancia y compare 
con sus observaciones. 
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